
Bachelor Agro  
–mention Génie  
agronomique  
et transitions

Parcours Cognac  
et autres spiritueux



Les diplômés peuvent accéder notamment 
aux fonctions suivantes : 

•	Second d'exploitation viticole
•	Responsable de production viticole
•	Responsable de distillation
•	Second de chais
•	Conseiller agricole spécialisé
•	Etc...

La formation, telle qu’elle est conçue, permet 
également une poursuite d’études, notam-
ment vers : 

•	La formation d’ingénieur agronome 
à Bordeaux Sciences Agro, avec une 
spécialisation AgroVITI ou Viti-Œno via 
une passerelle dédiée

•	Le Diplôme National d’Œnologue (DNO)
•	Un Master Sciences de la Vigne et du Vin

Bordeaux Sciences Agro « École Nationale 
Supérieure des Sciences Agronomiques », 
l’Institut Richemont et le campus  
agro-viticole de la Charente proposent 
une formation « Bachelor Agro mention : 
Génie agronomique et transitions - Parcours 
Cognac et autres spiritueux » de niveau 
BAC+3.

Cette formation unique sur le plan national est 
implantée en Charente, un territoire d’excellence 
viticole mondialement reconnu et qui combine 
l’expertise scientifique, le savoir-faire terrain et 
l’immersion professionnelle afin de répondre 
aux grands enjeux de la filière : la transition 
agroécologique, une diversification de ses productions, 
l’adaptation du vignoble au changement climatique. 

› Déroulé de la formation
Réalisée en un an, cette formation est proposée 
en formation initiale, en apprentissage ou contrat 
de professionnalisation et permet d’acquérir des 
compétences opérationnelles en viticulture durable, 
en distillation, en management et conduite de projets, 
en lien étroit avec les besoins des entreprises de la 
filière du Cognac et des autres spiritueux.

La formation s’articule autour de périodes en centre 
de formation (20 semaines) et en entreprise pour 
une immersion professionnelle. Les apprenants en 
alternance réalisent 32 semaines en entreprise, tandis 
que les étudiants en formation initiale se consacrent 
à un projet professionnel encadré sur plusieurs 
semaines, en lien direct avec les problématiques de la 
filière.

 Une formation construite en lien 
étroit avec les acteurs de la filière 
Cognac.

 Une formation ancrée dans un territoire 
d’excellence mondiale des spiritueux.

 Une des rares formations en France à proposer 
un enseignement diplômant structuré et approfondi 
en distillation, au cœur du savoir-faire des spiritueux

Présentation
globale 

Débouchés 
professionnels

LES 
+

Les objectifs  
de la formation 
A la fin de la formation, l’apprenant(e) est 
capable d’assurer la conduite d’un vignoble 
avec en particulier la mise en œuvre de 
pratiques agroécologiques, d’élaborer 
une distillation permettant l’obtention du 
produit attendu, de manager des équipes 
opérationnelles et autres parties prenantes 
dans son périmètre d’activité (technique et 
administrative). 



L’enseignement du parcours « Cognac et autres spiritueux » s’articule autour de 4 grandes unités de formation :

Les enseignements sont dispensés sur trois sites géographiques : Bordeaux Sciences Agro à Gradignan (33), 
l’Institut Richemont à Val-de-Cognac (16) et le Campus agro-viticole de la Charente à La Couronne (16).

Modalités  
de candidature

Parcours  
pédagogique

L’admission est ouverte aux candidats titulaires, ou 
en cours d’obtention, d’un diplôme de niveau Bac+2 
ou équivalent dans les domaines de l’agronomie, de 
la viticulture-œnologie, de l’agriculture durable ou 
des métiers du végétal (BTSA, Licence 2 ou diplôme 
équivalent).

Des dispositifs de validation peuvent également être 
mobilisés pour les profils disposant d’une expérience 
professionnelle (VES ou VAPP).

› Concours
Le recrutement se déroule en deux étapes :

Admissibilité : La phase d’admissibilité repose sur 
l’examen du dossier qui permet d’évaluer le parcours 
académique, la motivation et la cohérence du projet 
professionnel ;

Admission : La phase d’admission comprend un entre-
tien de motivation devant un jury.

UE 1 : Productions agro-vitivinicoles
•	Viticulture et agriculture durables
•	Itinéraire technique des vins et autres matrices alimentaires de 

distillation

UE 2 : Élaboration des spiritueux
•	Distillation et Vieillissement
•	Ouverture au contexte national et international des différents 

spiritueux

UE 3 : Management et gestion •	Gestion d’entreprise
•	Gestion des ressources humaines

UE 4 : Expertise professionnelle
et projet

•	Acquis en entreprise 
•	Audit technico économique
•	Mémoire de fin d'étude

Dossier de candidature et dates d’inscription
À retrouver sur notre site web www.agro-bordeaux.fr/formations



www.agro-bordeaux.fr
www.study.agro-bordeaux.fr 
contact@agro-bordeaux.fr 
etudes@agro-bordeaux.fr
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Lieux de formation  
et contacts 

› Bordeaux Sciences Agro
1 Cr du Général de Gaulle, 
33170 Gradignan

  www.agro-bordeaux.fr.
  05 57 35 07 07

Delphine Alajarin 
delphine.alajarin@agro-bordeaux.fr

› Institut Richemont 
12 route de l'ancien séminaire
Richemont, 16370 Val-de-Cognac

  www.institut-richemont.fr
  05 45 83 16 49

Caroline Boittelle 
caroline.boittelle@institut-richemont.fr

› Campus Agro-Viticole de la Charente
Site de l’Oisellerie – La Couronne
28, allée de l’Oisellerie
16400 La Couronne

  www.epl-charente.com
  05 45 91 90 00

Isabelle Linlaud 
isabelle.linlaud@educagri.fr

› Adresse d’inscription
  inscription_lp@agro-bordeaux.fr


